
Gourmetmenü 
vegetarisch-vegan 

Spätsommer Kohlsorten, Kürbis, Erdkastanien und Boxele V  
_____ 

 
Essenz von der Pustertaler „Annabelle“ Kartoffel, Reggio Roggen und Lauch V  

_____ 
 

Tagliolini vom weißen Rettich, schwarzer Sommertrüffel und Hopfensprossen V  
_____ 

 
Gemeinsames von Topinambur, Pilzen, Tomatenherzen, Hefe-Emulsion und Weizengras V  

_____ 
 

Gletscher und Sauna „Zwetschge, Kornelkirsche und Blüten“ V 
_____ 

 
Schwarzbeer-Tarte, Sojajoghurt und Verbene V optional 

 

V - veganes Gericht 

6 Gänge 75 Euro 

5 Gänge 63 Euro 

4 Gänge 51 Euro 

 

http://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Cr-me-br-l-e.html

